祁牧乳业公司乳制品生产企业食品安全风险评估培训服务技术规格书
一、项目内容
1.食品安全风险管控知识培训：包含原料采购、验收、生产过程、检验、贮存运输等乳制品生产各环节的场所、设备设施、人员的基本要求及食品安全风险管控要点。
2.食品安全风险评估及现场指导：对企业库房、生产车间、实验室等场所实地开展食品安全风险评估及指导。
3.编制食品安全风险评估报告：根据现场发现的问题编制食品安全风险评估报告，给出对应的整改措施。
4.日常技术咨询服务：包含产品标签合规性审核、食品安全合规性咨询、现场实际问题解答等。
二、专业技术人员及资质（至少满足2项）
1.高级工程师职称。
2.国家注册食品安全管理体系、HACCP等体系审核员。
3.省级标准化技术委员会委员。
4.大学校外导师。
三、服务期限
[bookmark: _GoBack]项目内容“1-3”为期2天，项目内容“4”为期1年。
四、费用
本项目采购费用包含专业技术人员技术服务费及差旅费。
五、培训机构资质（至少满足3项）
1.食品安全与检测产教融合共同体副理事长单位。
2.品牌建设联盟成员单位证书。
3.国家高新技术企业。
4.通过ISO 9001质量管理体系、ISO 27001信息安全管理体系和ISO 20000信息技术服务管理体系认证。
5.企业综合信用等级（AAA）
六、培训机构其他业绩（至少满足3项）
1.承担省级机构食品生产企业食品安全体系检查/体系评估工作。
2.承担省级政府机构食品安全相关规范性文件的编制工作。
3.承担省级食品安全地方标准的编制工作。
4.承担省级食品安全相关课题研究工作。
5.食品生产企业食品质量安全管理体系优化等技术服务工作。
6.食品生产企业数字化转型业绩：食品安全追溯管理系统、进销存信息管理系统、实验室信息化管理系统。
